
Großartiges Team & angenehmes Betriebsklima
Tolle Work-Life-Balance (Wochenende fast
immer frei, Öffnungszeiten Mo-Fr)
Arbeiten in einem jungen und dynamischen
Team
Sicherer und langfristiger Arbeitsplatz
Tägliche, kostenfreie Verpflegung und Getränke
Geregelte Arbeitszeiten, pünktliche Dienstpläne
(15. für das ganze Folgemonat)
Weihnachten und Silvester frei
Betriebsfeiern und Teamevents
Möglichkeit zur Weiterentwicklung innerhalb
des Teams
Aus- und Weiterbildungen in den Bereichen, die
du zu deinen Stärken machen willst
Faire Trinkgeldverteilung (auch mit dem
Küchenteam)
Bezahlung über dem KV (Mindestens 1. Lehrjahr:
1.000 Euro Brutto für Vollzeit.) Weitere Klare
Bereitschaft zur Überzahlung!

Wir sind immer auf der
Suche nach neuen

Kolleg:innen in
verschiedensten Bereichen,

wirst du unser:e neue:r
Kolleg:in?

WAS WIR DIR
ANBIETEN

Du willst mehr über uns wissen?

www.speisamlend.at

Du hast noch Fragen?
Kontaktiere gerne Florian!

florian@speisamlend.at

BEWIRB DICH JETZT!
WIR FREUEN UNS.

Deine Bewerbung an:

JOBS@SPEISAMLEND.AT

Formelle Ausbildung in einem brandneuen
Lehrberuf: Vegetarische Kulinarik
Sei Teil der Pionierarbeit und eine der ersten
Personen in Österreich, die diese Lehre
beginnen. Bei uns schon die 2.
Umfassende Ausbildung mit Möglichkeit auf
verkürzte Lehrzeiten und geförderte  Zusatz-
sowie Weiterbildungen
Eine steile Lernkurve durch die enge
Zusammenarbeit mit der Küchenleitung &
Option auf Übernahme nach Abschluss
Abwechslungsreiche Arbeiten in der
Vorbereitung, Produktion auf Caterings
und im à la carte Service

Du brauchst keine formale Vorerfahrung – wenn
du mit Leidenschaft kochst und Freude an
frischen Zutaten hast, bist du bei uns genau
richtig!

DAS ERWARTET
DICH

LEHRLING
LEHRBERUFE: 
FACHKRAFT FÜR DIE 
VEGETARISCHE KULINARIK UND
GASTRONOMIE- BZW.
RESTAURANTFACHFRAU
AUCH QUEREINSTEIGER:INNEN (M|W|D)
SOFORT ODER AB CA. SEPTEMBER 2025
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