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 DAZU? EIN GLASERL WEIN DAZU?

WILLKOMMEN 
IN DER SPEIS!
Schön, dass ihr da seid. Nachhaltigkeit ist unser
Herzstück – mit regionalen Zutaten und saisonaler
Küche schaffen wir Genuss im Einklang mit der
Natur*.  Also dann, los geht’s!

8.5

EINMAL ALLES?
Überraschungsmenü in 4 oder 6 Gängen

45 EURO | 65 EURO

9.5ERDBEER WEISSE SCHOKO  

RHABARBER BLONDIE

4.5
pro Person
Tischweise

SAUERTEIGBROT & BUTTER

KNUSPRIGES BROT | GESALZENE VEGANE BUTTER

vegan, Allergene auf Anfrage

5.5SCHARFES ODER SAURES ZUM BROT

HAUSGEMACHTER KIMCHI oder

SAURER TOFU mit KERNÖL 

wahlweise, serviert mit Brot & gesalzener Butter I vegan, Allergene auf Anfrage

12LABNEH & ROTE ZWIEBELMARMELADE-
TARTELETTE 

11
SCHOKO CHILI KARFIOL
vegan

11
MAISCREMESUPPE
vegan. glutenarm

9 
STEIRISCHER SALAT 
auch vegan möglich, glutenarm 

13
VEGANER GRIECHISCHER SALAT 
vegan, glutenarm

19VEGANER BACKFISCH  
mit Trüffel, vegan 

19MELANZANI STEAK
würzig, vegan, glutenarm

18SUPER GREEN STRUDEL 
mit Spinatpüree

Erdbeer Parfait 

a f h o 

*BEI FRAGEN ZU UNSEREN GERICHTEN 
ODER ALLERGENEN, MELDET EUCH GERNE!
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Alle Gerichte solange der Vorrat reicht. Preise inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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17MAIS MAIS MAIS
 vegan, glutenarm möglich

4.5SCHOKOSCHNITTE 
vegan, a f h o 


