STARTE~N WIR DEN ABEND ..,

VORWEG ODER DAZWISCHEN

WARME HIGHLIGHTS

ABSCHLUSS

WILLKOMMEW
IN DER SPeis!

Schon, dass ihr da seid. Nachhaltigkeit ist unser
Herzstlck - mit regionalen Zutaten und saisonaler
KUlche schaffen wir Genuss im Einklang mit der
Natur*, Also dann,los geht's!

SAUERTEIGBROT & BUTTER"
Knuspriges Brot | gesalzene vegane Butter

Wir erlauben uns zu Beginn Eures Abends allen Gasten Brot und Butter zu servieren. So viel ihr wollt!
Wir glauben namlich, class Brot die Basis aller guter Mahlzeiten ist. Bitte gebt uns gerne Bescheid und
ein paar Minuten Zeit, wenn ihr eine glutenfreie Alternative winscht!

Gedeck EUR 3,50 pro Person

W + HAUSGEMACHTER KIMCHI " +55
g 5 leicht scharf, vegan, glutenarm

x o

24 + ERBSEN MINZE TUNKE +3.5
% ﬁ mit frischen Gartenkrdutern und Minze aus dem eig. Garten

5y

9 Q + PAPRIKA KICHERERBSE TU~KEY +35
< O mit rotem Paprika, leicht wlrzig

KASE CREmE BRULEE 13
mit karamellisierten und eingelegtem roten Zwiebeln und Brotchip
FRUMLI~VGSALAT ¥ 11
mit Fenchel, Gurken, Radieschen und knackigen Erbsen
ERBSENCREME sUPPE ¥ 1
mit Minze und hausgemachtem Chilli-Crisp

STEIRISCHER SALAT 10

mit hausgemachtem Erdapfelsalat, steirischen
Kaferbohnen, Bio-Ei und Klrbiskerndl von der Haindimtihle
auch vegan mdaglich, glutenarm

STEIRISCHES PILZ - “BACKHENDL"” 19
serviert mit Preiselbeeren und knuspriger Petersilie, dazu eine Beilage
nach Wahl (weitere Beilagen + 4,5 EUR)

o Petersilienerdapfel

« Knackiges Junggemuise

« Kileiner steirischer Salat

e Hausgemachter Erdapfel- oder Kaferbohnensalat

GERDSTETE 2UCCHIM Y 18

frische, marinierte Jungzucchini aus Graz, serviert mit Steirerreis
aus Klbch und hausgemachtem Paradeiser-Paprika-Chutney

LINSEN BUTTERSCHNITZEL VY 19

mit gerdsteten Baby-Heurigen, knackigem Brokkoli, Jungparadeisern
und Junglauch sowie hausgemachtem veganem Jus

ERDBEERERDBEER 9.5
Brandteig und marinierte frische Erdbeeren Q)-'?\ /,\,
9

VEGA~N PAVLOVA Y 95 2 Y
mit hausgemachtem veganem Vanille-Eis, v i
gemischten Beeren und Klirbiskerndl-Creme ‘B 227

~,
HAUSGEMACHTE DESSERTS w45 ©

D
7 c;é\
Frische und handgemachte Desserts aus der Vitrine Sm ')33

mal vegan, mal nicht, immer anders!

EINMmAL ALLES?
Uberraschungsmentiin 4 oder 6 Gangen

45 €URo | 65 €URO

*BEI FRAGE~N 2U UNSEREN GERICHTEN
ODER ALLERGENEN, MELDET EUCH GERNE!

Wir erlauben uns ein Gedeck von EUR 3,50 pro Person zu verrechnen.
Alle Gerichte solange der Vorrat reicht. Preise inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer
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